BIENNIO DI FORMAZIONE POST DIPLOMA (2000 ORE)
460 ORE DI LABORATORI E VISITE AD AZIENDE

800 ORE DI STAGE IN AZIENDA

70% DOCENTI ESPERTI PROVENIENTI DAL MONDO DEL
LAVORO

85% ALLIEVI OCCUPATI A 1 ANNO DAL DIPLOMA
DIPLOMA DI TECNICO SUPERIORE (V LIV EQF)

*I PERCORS| SONO COFINANZIATI DAL PR TOSCANA FSE+ 2021/2027, ASSE 4 ATTIVITA 4.F.2, APPROVATI CON
D.D. 10160 DEL 11/05/2023 E RIENTRANO NELL'AMBITO DI GIOVANISI (WWW.GIOVANISLIT), IL PROGETTO DELLA
REGIONE TOSCANA PER L'AUTONOMIA DEI GIOVANI.

SCADENZA ISCRIZIONI

29 SETTEMBRE
AGRIFUTURE 4.0
FOOD MARKETING & EXPORT MANAGEMENT
12 OTTOBRE
ENOFOOD EXPERIENCE MANAGEMENT
BIO FOOD & SUSTAINABILITY MANAGEMENT

. N
CONTATTI
ITS ACADEMY EAT
via Giordania, n. 227
58100 Grosseto (GR)
TEL. +39 0564 1791224
CELL. +39 333 1328663
info@fondazione-eat.it
www.fondazione-eat.it
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LA FORMAZIONE
OALIMENTARE
~ DIECCELLENZA

| saperi della tradizione
e dell'innovazione


https://www.frasicelebri.it/argomento/semplicit%C3%A0/
https://www.frasicelebri.it/argomento/disegnare/
https://www.frasicelebri.it/argomento/campagna/
http://www.giovanisi.it/

UNA GENERAZIONE DI TALENTI ALLA SFIDA DEL 4.0 | PERCORSI ITS EAT

AGRIFUTURE 4.0

| Tecnici Superiori gestiscono i processi di
produzione e trasformazione agroalimentare utilizzando tecnologie
abilitanti 4.0 e attraverso l'introduzione di innovazioni di prodotto e
di processo: dall'utilizzo di droni e di sistemi di posizionamento e
guida automatica (con GPS), alla coltivazione idroponica, dalla
analisi predittiva dei dati di campo, alla gestione data-driven dei

cicli colturali.

FOOD MARKETING & EXPORT MANAGEMENT

Il Tecnico Superiore

progetta e coordina il processo di commercializzazione dei
prodotti agro-alimentari, implementando strategie di marketing e
di comunicazione, e le attivita connesse al lancio dei prodotti
enogastronomici, anche a livello internazionale. Supporta le
aziende nellindividuazione di soluzioni digitali innovative,
esaltando le caratteristiche della produzione "Made in Italy” e

curandone il brand e la reputazione.

ENOFOOD EXPERIENCE MANAGEMENT

Il Tecnico Superiore propone
e sviluppa soluzioni innovative di comunicazione aziendale per
ITS EAT Academy & | valorizzare la  dimensione esperienziale dell'azienda agro-
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